
  Croziflette et panna cotta à emporter      

organisé par l’association Team Pentrez & le restaurant Le Gran Sasso de Châteaulin

croziflette+ panna cotta caramel

BON DE COMMANDE

Nom : …………………………

Prénom :..................................

n° tél : ……………….. Adresse : ……………………..

………………………………...

Plat & dessert Nombre de parts Total à payer

11 €/part ……. 11  x …...    = ……

Retrait  des  commandes  le

vendredi  6  mars à  la  salle

des  associations  du  bourg  de

Saint-Nic 

Je récupère ma commande entre

 

12H et 12H30

 Je récupère ma commande entre             

18H30 et 19H30

 

Dépôt du bon de commande accompagné de votre règlement par chèque (à l'ordre de Team Pentrez) sous enveloppe

jusqu'au 2 mars dans la boîte aux lettres de la Mairie de Saint-Nic ou à la boulangerie de Saint-Nic.

Contact :  teampentrez@gmail.com 06 16 58 50 74  possibilité de paiement CB sur notre site helloasso/team

pentrez     

 Croziflette : gratin de pâtes ( crozets savoyards) onctueux, aux lardons, oignons, garni de crème et de reblochon.
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